rémes tentateurs et saveurs vanillées des iles exotiques caractérisent le sucre de
canne et contribuerent a sa diffusion au fil des ans. Depuis la fin du XVIII* siecle,
ne concurrence se manifeste avec le sucre de betterave. Il sagit du méme
produit, le saccharose, qui présente des caractéristiques chimiques identiques. A propos
du procédé de fabrication, la seule différence entre les deux plantes pour obtenir du sucre
réside dans I'étape supplémentaire de I'épuration, nécessaire dans la transformation
de la betterave, avant la phase de cristallisation commune a l'une et a lautre.
Favorable a la conservation de certains aliments et apprécié par les gourmets pour
rehausser certains mets, le sucre voit sa consommation croitre mais des reflux se produisent
lors de crises et de guerres ou sous I'effet de modes diététiques. Données dans le cadre du
CRESAT, les communications du 13 mars 2014 visent 4 explorer, des sources jusqu’aux
édulcorants, quelques pistes de recherche sur un ‘ ‘ A 4, 300514 P
aliment source de tentations qui connait une (; : e

réglementation de plus en plus stricte.

SUCRE LANTIC\SUGAH SUCRE LANTIC SUGAR

Tour du « Bollwerk»
?DU?J#QI}? ‘ ‘ ( NI3LSHI 3HONS MULHOUSE

y 981 P
; e :
T3FIvONT) { : S
Ml < ¢
e =7 W SUCRE ERSTEIN

SUCRE ERSTEIN @
' @

Lour lui garder sa mons de 32calories
propreté nous
$ervons ce sucr?
nveloooé

|a1eyonap
Neuenburg

)

Ancienne porte de
GUEMAR

SDTUN)SsO

7

20DSID.Q

SUCRE ERSTEIN

SUCRE @ MORCEAUX

31100-3INIVS
ANOW NP INIANOD

COLMAR

Ludovic LALOUX, université de Bordeaux, CRESAT U
Pascal RAGGI, université de Lorraine, Centre de recherche universitaire lorrain

d’histoire (CRULH), chercheur associé au CRESAT UNIVERSITE &
Clément WISNIEWSKI, université de Haute-Alsace, CRESAT Mulhouse-Colmar
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OUVERTURE

Introduction - Présentation de la journée d’études

10:00

Gersende PIERNAS, Archives nationales du monde du travail
Etat des sources sur 'industrie du sucre présentes aux Archives nationales du monde du

travail (ANMT).
Itsuko FujiMURA, université de Nagoya ; Nicolas BAUMERT, université de Nagoya
Question de langue, question de culture : la connotation péjorative du «sucré» au Japon.

QUESTIONS — PAUSE € DEGUSTATION
11:15

Fabien KNITTEL, université de Franche-Comté

La question des sucres dans la premiere moitié du XIX® siecle : propositions techniques et
commerciales de 'agronome Mathieu de Dombasle.

Ludovic LALouX, université de Bordeaux, CRESAT

Aux origines de I'industrie sucriere betteraviere en Alsace.
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REPAS

14:15
Stéphane LEmBRE, ESPE Lille — Nord de France

La chimie appliquée au service de 'industrie sucri¢re nordiste au XIX* siecle.
Vincent MORINIAUX, université de Paris IV
Les édulcorants.

QUESTIONS — PAUSE ¢ DEGUSTATION

Hugues MarqQuis, université de Poitiers

Aux origines d’'une culture de la pénurie, le sucre en France pendant la Grande Guerre.
Clément WisNIEWSKI, université de Haute-Alsace, CRESAT

Lindustrie sucriere en Alsace au lendemain de la Grande Guerre.
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Maison Pfister (1537)
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